
 

LE NOSTRE PROPOSTE 
Atto I 

Zucca arrostita, pecorino di fossa, nocciola tostata, fondo bruno vegetale       

Roasted pumpkin, pecorino di fossa, toasted hazelnut, brown vegetable stock 

Tartare di nasello, capperi, pomodori secchi, pesto di basilico alla colatura di alici *    

Hake tartare, capers, sundried tomatoes, basil pesto with anchovies sauce 

Tartare di cervo, midollo arrostito, maionese all’aglio dolce, polvere di porcino *      
Venison tartare, roasted marrow, sweet garlic mayo, porcini mushroom powder 

Triglia di scoglio, peperone rosso candito, provolone, chips di topinambur    

Rock mullet, candied red pepper, provolone, jerusalem artichoke chips 

Atto II 

Risotto, zafferano, scampo, midollo, gremolada *      
Risotto, saffron, shrimps, marrow, gremolata 

Spaghettone monograno Felicetti , vongola verace, ricotta salata, bottarga di muggine   
Single grain spaghettone “Felicetti”, clams, salty ricotta, bottarga 

Pacchero mantecato ai 4 pomodori, scorfano, provola affumicata, zucchina e i suoi fiori       
Pacchero creamed with 4 tomatoes, redfish, smoked provola, courgette flowers 

 
 

 

 

Tagliolino 40 tuorli, melanzana arrostita, caciocavallo affumicato, basilico       

Tagliolino 40 eggs yolk, roasted auburgine, smoked caciocavallo, basil 
 

Atto III 

Filetto di manzo Irlanda, salsa al pepe verde e porto, spinacino, patata al cartoccio     
Irish beef fillet, green pepper and port sauce, baby spinach, baked potato 

Frittura di paranza, tempura di verdure, mayo leggera al wasabi       
Fried fish, tempura vegetables, wasabi mayo 

Costoletta di maialino iberico, iceberg al BBQ, maionese alle acciughe del Mar Cantabrico *       
Iberian pork chop, BBQ iceberg, Cantabrian anchovy mayo 

Rombo chiodato, il suo ristretto, carciofo spadellato, cavolo nero       

Turbot, its reduction, artichoke, black cabbage 

*Consigliato da noi 
 


